
   Attika – Bistro 

 
Allergene: (A) Glutenhaltige Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch oder Laktose, 

(H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere 

Alle Preise in €, inkl. MwSt. 

Attika OG 
Technikerstraße 12 

2340 Mödling 
Tel: 0664 915 50 38 

 
Öffnungszeiten 

Mo-Fr 09:00 – 21:00 
Sa-So: 09:00 – 15:00 
Feiertag geschlossen 

 
Frühstück 

09:00 - 15:00 
 
Attika Frühstücksplatte für 2 AGN 29,90 
Griechischer Käse, Schinken, Eierspeise, Falafel, Feta, 
Hummus, Oliven, Butter, Marmelade, Gebäckskorb, 
Kaffee oder Tee  

Wiener Frühstück AG     6,90 
Semmel und Croissant, Butter, Marmelade, Frischkäse  

Kaiser Frühstück AGO     9,90 
Semmel und Croissant, Butter, Schinken, griechischer 
Käse, Ei, Marmelade  

Oriental Frühstück AGN   11,90 
Falafel, Hummus, Feta, griechischer Käse, Oliven,  
Melanzani-Ragout, Pitabrot  

Brioche AG      7,90 
mit Bananen, Heidelbeeren, Topfen, Honig  

Käse-Omelette  ACG     8,90 
3 Eier, Käse, Pitabrot  

Gemüse-Omelette ACG     8,90 
3 Eier, gerösteten Zucchini, Paprika, Zwiebel, Tomaten, 
Pitabrot,  

Ham and Eggs ACGO     8,90 
3 Eier, Schinken, Pitabrot  

Lachs-Avocado-Brioche ACDG  12,90 
mit Räucherlachs, Avocado, Ei, Frischkäse,  

Käse-Schinken-Toast AGO     5,50 

Griech. Joghurt GH     6,90 
mit Walnüssen, Honig, Datteln,  

Frisch gepresste Säfte 0,25l    5,90 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Extras 

Croissant A     1,50 
Semmel A     0,70 
Kornspitz A     1,00 
Butter G     1,00 
Schinken (2 Scheiben) O   2,50 
Griechischer Käse (2 Scheiben) G 1,90 
Marmelade     1,30 
Honig      1,50  
1 Ei      2,00 
 

 
 
 
 
Unsere Regionalität 
 
Wir kochen saisonal, handwerklich und 
bewusst mit regionalen Zutaten. 
Unsere Produkte stammen – soweit möglich – 
aus kurzen Wegen, direkt aus der Region und 
von Betrieben, deren Arbeit wir kennen und 
wertschätzen. 
 
Regionalität ist für uns kein Trend. 
Es ist die respektvolle Haltung gegenüber 
Natur, Handwerk und Menschen – und es 
prägt den Geschmack jeder einzelnen Speise, 
die wir servieren. 
 
Das bedeutet für uns: 

• klar nachvollziehbare Herkunft 
• faire Erzeugung 
• frische, natürliche Qualität 
• echter Geschmack ohne Umwege  



   Attika – Bistro 

 
Allergene: (A) Glutenhaltige Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch oder Laktose, 

(H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere 

Alle Preise in €, inkl. MwSt. 

Suppen 

Linsensuppe L     5,90 
Tomatensuppe GL    5,50 
Knoblauchcremesuppe GL   5,90 

Burger 

Classic AGM      9,90 
mit Pommes Frites, Tomaten, Salat, Dip 

Cheese  AGM    11,90 
mit Pommes Frites, Käse, Tomaten, Salat, Dip 

Royal AGMO    12,90 
mit Pommes Frites, Speck, Käse, Tomaten, Salat, Dip  

Halloumi AGM    11,90 
mit Pommes, gegrilltes Gemüse, Tomaten, Salat, Dip 

Chicken Gyros AGM   12,90 
mit Pommes, Chicken Gyros, Käse, Tomaten, Salat, Dip 

Greek Dips 

Tsatsiki G    5,90 
Griech. Joghurt mit Gurken, Knoblauch, Dille  

Skordalia G    5,50 
Kartoffelpüree mit Knoblauch 

Hummus N    5,50 
Kichererbsen Aufstrich mit Sesamsauce  

Feta-Aufstrich – pikant G  5,90 
mit Paprika 

Melanzani-Aufstrich mit Feta G  5,90 

Salat 

Hühnerstreifen vom Grill AG  14,90 
mit griech. Bauernsalat, Tsatsiki, Pitabrot  

Hühnerstreifen gebacken ACG  14,90 
mit griechischem Bauernsalat, Tsatsiki 

Griechischer Salat G     9,90 
mit Feta, Oliven, Dolmadakia 

Kalte Platte AL N      9,90 
verschiedene Aufstriche, Feta und Oliven  

Feta Salat G      9,90 
mit Avocado und Oliven 

Dolmadakia       5,90 
gefüllte Weinblätter mit Salat und Oliven 

Gemischter Salat      5,90 

Grüner Salat       4,50 

Warme Vorspeisen 

Kalte & warme Platte – für 2 GDN 22,00 
verschiedene Aufstriche, gebratene Zucchini und 
Melanzani, Falafel, reich garniert 

Halloumi vom Grill G     9,90 
mit gem. Salat, Tsatsiki, Oliven 

Feta und Tomaten vom Grill G    9,90 
mit gem. Salat, Tsatsiki, Oliven 

Gigantes L      6,50 
Riesenbohnen in Tomatensauce 

Hauptspeisen 

Stifado - Schmortopf vom Rind L 18,90 
mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 

Moussaka G,L    14,90 
Zucchini-Melanzani-Kartoffel-Auflauf mit 
Rindsfaschiertem und Tsatsiki 

Spinat-Schafkäsestrudel AGL  13,90 
mit Bratkartoffeln und Tsatsiki 

Turlu – Gemüse L   11,90 
Zucchini, Melanzani, Paprika vom Ofen mit Couscous 

Hühnerschnitzel gebacken ACGL  14,90 
mit Pommes Frites, Salat und Tomatensalsa 

Vitalplatte AG    16,90 
Teigtaschen mit Spinat und Feta, Falafel, Tsatsiki und 
Riesenbohnen 

Veggie Power AGN   16,90 
Zucchini und Melanzani gebraten, Falafel, Tsatsiki, 
Hummus, Bratkartoffeln 

Falafel mit Bratkartoffeln   12,90 
Hummus, Melanzani-Ragout 

Pasta 

Pasta Ratatouille AGL   12,90 
mit griech. Gemüse, Tomaten, Zwiebel, Feta 

Pasta Pollo AL     14,90 
mit Hühnerfleisch, Tomaten, Zucchini, Melanzani, 
Paprika 

Pasta Bolognese AGL   14,90 
mit Rindsfaschiertem  

Pasta Frutti di Mare ABL   19,90 
Calamari, Octopus, Garnelen, Muscheln, Zwiebel, 
Paprika, Tomaten 

Pasta Salmone ADGL   19,90 
mit Spinat und Obers 
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Grill 

Gyros G     14,90 
fein geschnittenes Fleisch vom Spießgrill mit Pommes 
Frites, Tsatsiki 

Hühner-Gyros G    13,90 
mit Reis, Tsatsiki 

Hühnerspieß mit Reis L    14,90 
griech. Gemüse, Tsatsiki 

Bifteki ACG    15,90 
Faschiertes gefüllt mit Tomaten und Käse, Tomatensalsa, 
Bratkartoffeln, Tsatsiki 

Gyros – Käse G     16,90 
fein geschnittenes Fleisch vom Spießgrill, mit Käse 
überbacken, Pommes Frites, Tsatsiki 

Lammspieß mit Reis GL    22,00 
Griech. Gemüse und Tsatsiki 

Mixed Grill für 1 Person ACGL   28,00 
Lammspieß, Hühnerbrust, Gyros, faschiertes Laibchen, 
garniert mit Pommes Frites, Salat, Tsatsiki 
 
Aus dem Meer 

Calamari vom Grill GLR    22,00 
mit Bratkartoffeln, Broccoli-Karotten-Gemüse 

Lachsfilet DGL     22,00 
mit Bratkartoffeln und Broccoli und Karotten 

Zanderfilet DGL    22,00 
mit Bratkartoffeln, Salat, Knoblauchdip 

Garnelen am Spieß BG    23,90 
mit Bratkartoffeln, Dip und Salat 

Fischplatte für 1 Person BDR   29,90 
Calamari, Muscheln, Garnelenspieß, Lachssteak  
garniert mit Bratkartoffeln und Salat 
 

Beilagen 

Reis        3,90 

Bratkartoffeln       4,50 

Pommes Frites       4,50 

Pommes Frites mit Käse G     5,90 

Süßkartoffel-Pommes Frites     5,90 

Turlu L - Griechisches Gemüse     5,50 

Pitabrot – pro Stück A     2,50 
mit Knoblauch und Gewürzen knusprig geröstet  

 

Desserts 

Schokoladen-Soufflee AEG  9,90 
mit frischen Früchten und Schlagobers 

Baklava AE    5,90 
Blätterteig mit Nüssen und Honig 

Erdbeer Coup AGE    7,90 
frische Erdbeeren, Pistaziencreme, Kataifi, Schokosauce, 
Schlagobers 

Griech. Joghurt EG   6,90 
mit Walnüssen, in Honig eingelegten Früchten  

Hausgemachter Kuchen ACEGH  4,90 
 
AKTION 

Chicken Gyros Pita AGN   9,90 
mit Pommes, Tsatsiki, Epsa Limonade 

Falafel Pita AGN    9,50 
mit Pommes, Humus, Epsa Limonade 

 

Hausgemachte Limonaden  

Minz-Limette  0,33  4,50 
Zitronen-Limetten, frische Minze, Eiswürfel 

Oriental  0,33  4,50 
Malvenblüten, Eiswürfel 

Ginger-Lemon  0,33  4,50 
Ingwer, Zitrone, Hollunder, Eiswürfel 

 
Alkoholfreie Säfte - pur 

Mineralwasser  0,33 l Fl  3,90 
Coca Cola  0,33 l Fl  4,50 
Cola Zero  0,33 l Fl  4,50 
Cola Light  0,33 l Fl  4,50 
Apfelsaft        0,25 l / 0,50 l     3,90 / 4,90 
Orangensaft        0,25 l / 0,50 l     3,90 / 4,90 
Almdudler  0,35 l Fl  4,50 

Eistee Zitrone  0,33 l Fl  4,20 
Eistee Pfirsich  0,33 l Fl  4,20 

Tonic Water  0,20 l Fl  3,50 
Bitter Lemon  0,20 l Fl  3,50 
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Alkoholfreie Säfte – Soda gespritzt 

Soda        0,25 l / 0,50 l    2,90 / 3,90 
Soda Zitron      0,25 l / 0,50 l    3,50 / 4,20 

Apfelsaft      0,25 l / 0,50 l     3,90 / 4,90 
Almdudler      0,25 l / 0,50 l     3,90 / 4,90 

Orangensaft      0,25 l / 0,50 l     3,90 / 4,90 
 
Alkoholfreie Säfte – Wasser 
gespritzt 

Apfelsaft  0,50 l   4,20 

Almdudler  0,50 l   4,20 

Orangensaft  0,50 l   4,20 

Leitungswasser  0,50 l  1,50 

Himbeersaft  0,50 l  3,90 

Hollundersaft  0,50 l  3,90 

Zitrone   0,50 l  2,50 

 
Kaffee / Kakao  

Espresso klein    3,50 

Espresso gross     5,50 

Cappuccino G    5,50 

Café Latte G    5,50 

Melange G    4,90 

Verlängerter G    3,90 

Griechischer Kaffee   3,90 

Heiße Schokolade G   4,90 

 
 
Tee 

Schwarzer Tee     4,20 

Kräuter Tee    4,20 

Früchte Tee     4,20 

 
 

 

Bier 

Wieselburger v. Faß 0,3 l / 0,50 l     4,50 / 5,90 

Mythos (griech. Bier) 0,33 l Fl.  4,50 

Radler   0,5 l   5,90 

Edelweiss Weizenbier 0,5 l Fl.  5,50 

Schloßgold alkoholfrei 0,5 l Fl.  4,90 

 
Spritzer 

Spritzer O      0,25 l / 0,50    3,90 / 5,90 
(rot oder weiß)  

Apérol Spritz O   0,25 l  7,50 

Hugo Spritzer O   0,25 l  7,50 

 
Apperitifs 

Campari O  0,2 l  7,50 
Soda / Orange  

Prosecco O   0,2 l  5,90 

 
Spirituosen 

Ouzo O   2 cl  4,90 

Metaxa O  2 cl  4,90 

Vodka O   2 cl  4,90 

 

Weine - weiß 

Retsina O     1/8 l / 1/4 l     4,50 / 7,50 
geharzter Weißwein  

Imiglykos O     1/8 l / 1/4 l     4,90 / 7,70 
lieblich, milder Weißwein 

Kleoni O     1/8 l / 1/4 l     4,20 / 6,70 
Weißwein, blumig, fruchtig 

Samos O     1/8 l / 1/4 l     4,90 / 7,90 
süßer Likörwein 

Pinot Grigio O     1/8 l / 1/4 l     4,90 / 7,90 
trockener Weißwein  

Riesling Federspiel O     1/8 l / 1/4 l 4,90 / 7,90 
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Weine - rot 

Nemea O      1/8 l / 1/4 l     4,50 / 7,50 
im Eichenfass gereifter Rotwein aus Nemea  

Mavrodafne O     1/8 l / 1/4 l     4,90 / 7,90 
süßer Rotwein  

Imiglykos O     1/8 l / 1/4 l     4,90 / 7,70 
lieblich, milder Rotwein  

blauer Zweigelt O     1/8 l / 1/4 l     4,20 / 6,70 
trockener Rotwein  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Flaschenweine 

Naoussa O  0,75 l   22,00 
trockener Rotwein aus der Region Naousa, in kleinen 
Eichenfässern, mind. 12 Monate in unterirdischen 
Weinkellern gereift 

Imiglykos O  0,75 l   19,90 
lieblich, milder Rot- oder Weißwein aus Chalkidiki  

Kleoni O  0,75 l   18,90 
trockener Weißwein aus Lafkioti, 
fruchtiger Geschmack 

Retsina Kechribari O  0,5 l   12,90 
griech. Wein, bei dem Kiefernharz dem trockenen 
Weißwein hinzugefügt wird 

Samos O  0,75 l   22,00 
weißer Likörwein aus der Muskateller-Traube  
aus Samos 

Mavrodavne O  0,75 l   22,00 
roter, leichter Süßwein aus Patras 

Prosecco O   0,70 l   22,00 
 

 

 

 


